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PUC GOIAS

MASSA DE PIZZA COM FERMENTACAO NATURAL E
MOLHOS ESPECIAIS

Conteudo Programatico

Aula pratica
- Massas frescas de pizza com fermentagéo Natural
- Molhos Bésicos e Compostos

Metodologia
Apostilas em pdf, aulas teodricas e praticas, degustacdo e
harmonizacao.
Producdes: Em aula préatica os alunos preparardo 4 pizzas com
fermentacdo natural e 2 molhos bésicos e 2 molhos compostos

com ingredientes frescos.
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